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LEISOLEDELGUSTO
tutti i gusti dell'isola

La prenotazione e obbligatoria

| bambini di eta inferiore ai tre anni non pagano.

| bambini tra i tre e dieci anni pagano il costo intero
se ordinano il menu della rassegna, in alternativa
possono fruire del menu alla carta.

Nel prezzo del menu sono inclusi coperto,
due calici di vino e/o altra bevanda e V2 litro d'acqua.

assaggiaevota
ilLtuo menu preferito su

leisoledelgusto.it

Per ulteriori informazioni o curiosita
consulta il sito leisoledelgusto.it

La nostra pagina Facebook &
costantemente aggiornata

ata nel 2006 per iniziativa della Camera di

commercio di Oristano, la rassegna Le Isole del

Gusto siapre per la primavoltaall'intero territorio
regionale, grazie all'impegno e alla collaborazione con le
Camere di commercio di Cagliari, Nuoro e Sassari e con
l'Unioncamere regionale. Lo fa forte di un'esperienza
maturata in oltre un decennio, che ha consentito alla
rassegna di diventare un punto di riferimento importante
nel settore della ristorazione e dell'agroalimentare. A
testimoniarlo soprattutto i numerosi utenti che hanno
avuto occasione di gustare i menu negli esercizi della
ristorazione sinora protagonisti de Le Isole del Gusto e
che hanno manifestato grande apprezzamento per
questa proposta di qualita.

Lobiettivo della rassegna e proprio quello di assicurare
un'offerta di assoluta qualita valorizzando le numerose
referenze del comparto agroalimentare sardo e divenen-
do, al contempo, un significativo attrattore nello scenario
turistico regionale. Obiettivo sempre raggiunto e che si
intende raggiungera anche stavolta, grazie allimpegno
degli esercizidella ristorazione che operano in Sardegna e
che partecipano all'edizione regionale de “Le Isole del
Gusto" Da loro la proposta di menu ricercati e genuini,
capacidivalorizzare le produzionilocali e la stagionalita. IL
tutto algiusto prezzo. Un mix che consentira di presentare
una qualificata platea di esercizi, in grado di promuovere
le eccellenze del comparto agroalimentare sardo, solida
realta, apprezzatain Italiae nelmondo.

Viinvitiamo quindi ad essere partecipi di questa iniziativa,
gustando i menu de Le Isole del Gusto. Scegliete quello o
quelli che sono di vostro gradimento e l'esercizio o gli
esercizi che li propongono, leggendo le pagine che
seguono. Vi consigliamo anche di prenotare prima, con
una telefonata al ristorante prescelto. Una volta a tavola
gustate le portate e i vini della rassegna e al termine non
dimenticate di esprimere una valutazione complessiva
sulla proposta gastronomica e sulla qualita del servizio.

Aquesto punto non ciresta che augurarvi “buon appetito”

Nando Faedda
Presidente della Camera di commercio di Oristano



LEISOLEDELGUSTO

i ristoranti

Olbia
1+ Cafe Principe Umberto
2 - Trattoria Moderna

“Il Mattacchione”

Porto Torres
3 - Ristorante Piazza Garibaldi

Sassari
4+ Bella Be
5« Mariscos

Ittiri

6« Al Corso

Alghero

7« Nautilus

8 - Quarté Sayal Mao de Pla
9 - Trattoria Cavour

10 - Trattoria Rejal

Siniscola
1+ La Locanda Sa Veletta

Nuoro

12« ILRifugio
Dorgali

13« ILQuerceto

Bosa
14« Trattoria Biancospino

Suni
15« Llperbole

Macomer
16 - Hotel Marghine
17 - Hub Ristorante

Orani
18 - La Locanda della Barbagia

Sennariolo
19 - La Rosa dei Venti

Cuglieri
20 - Meridiana

Sedilo
21« Birrificio Artigianale Horo

Gavoi
22 - Osteria Borello

Santa Caterina di Pittinuri
23 - La Scogliera

lD LEISOLEDELGUSTO

Villagrande Strisaili

24

+ Hotel Orlando

Cabras

25
26

- ILCaminetto
- Su Soi

Torre Grande

28

+ Cuccumeu

Oristano

27
29
30

- Blao
- Ele Bistrot
+ ILMelograno Bistrot

31+ Mistral 2

32

- Ristorante al Duomo

Arborea

33
34
35

-EraOra
+ ILGallo Bianco
- Trattoria Margherita

Terralba

36

- Cibd Qibd

Uras

37

- S'Axrjoba

Gonnosfanadiga

38

- L'Ulivo

Buggerru

39

- San Nicolo

Quartu Sant'Elena

40
“
42

- Panie Casu
- Sa Baracca
+ Su Meriagu

Cagliari

43

44 .
45+
46 -
47

48

49 .
50 -
51+
52+

53

+ Ammentos

Antica Cagliari

ILBambu

Kasteddu

Pani e Casu - Castello

« ViceVersa -

Convento San Giuseppe
Sa Schironada

Su Cumbidu

Su Cumbidu Specialita di Mare
Trattoria Deidda

- Trattoria Gennargentu

Porto Torres

Santa Caterina
di Pittinuri

Torre Grande

LEISOLEDELGUSTO 6




© CAFE PRINCIPE UMBERTO

Via Principe Umberto - OLBIA

Tel. 0789 209045 - 345 4007674 - olbiafdb@gmail.com
Orari12.00/15.00 - 19.00/23.00

Sempre aperto

rrivo piaTTo: Mlaccarrones lados pancetta e funghi
seconno piatTo: Tagliata di carciofi

noice: Seadas al miele, formaggio in piastra al miele
vino: Cortes (Mura), Cerasio (Pedres)

TRATTORIA MODERNA

“IL MATTACCHIONE"

Via Aldo Moro, 351 OLBIA

Tel. 380 2405368 - il mattacchione@gmail.com
Orari 20.00/22.00

Chiuso la domenica

anmieasti: Manzo ubriaco (battuto di manzo sardo con olive

a scabecciu, ovinforth e riduzione di Toccadibo)

privo piaTTo: Evoluzione del pane frattau (uovo sardo bio a 65°C,
zuppetta di pomodoro fresco e pane carasau di Ovodda,
fiore sardo DOP), Su Chibuddau de Mamma

(minisfere di civraxiu e grancampidano su crema di cipolle

e polvere di pomodoro)

seconno piatTo: 30 ore di pancia di maiale a 65°C con il suo espresso
alle erbe e scalogno glassato

oice: Pardula 2.0: ricotta all'arancia candita

eriduzione al moscato

vino: Terresinis (Cantina sociale della Vernaccia),

Bagadiu (Fradiles)

RISTORANTE PIAZZA GARIBALDI
Piazza Garibaldi, 13 - PORTO TORRES

Tel. 079 501570 - info@piazzagaribaldi.net
Orari12.00/15.00 - 19.00/23.00

Sempre aperto

anirasto: Carciofi e bottarga, cardoncello in pastella croccante,
insalata di polpi, patate e rucola

rrivo piatTo: Trofie cardoncelli e grananglona e paccheri cozze,
calamaretti, pomodorini e basilico

seconno piatTo: Tagliata ai carciofi o ai funghi e filetto di baccala
su vellutata di cavolo e carciofi croccanti

poce: Seadas

vino: Iselis Bianco (Argiolas), Iselis Rosso (Argiolas)

O BELLA BE

Via Usai, 8 - SASSARI
Tel. 079 4816373 - info@bellabe.it
Orari13.00/15.30 - 20.00/23.00 - Chiuso la domenica

anTipasTo: Tortino di zucca, crema di Ovinfort e amaretti
erivo piaTTo: Pasta “antica” con ragout di Bue rosso

e ricotta mustia

seconno piatTo: Guancia di maiale brasata

con polenta arrosto e funghi

oocce: Culurgiones fritti ripieni di ricotta

e miele e salsa alle more

vivo: Cardanera (Argiolas)

MARISCOS

Via La Marmora, 29 - SASSARI

Tel. 3275908995 - mariscosrestaurant@outlook.it
Orari12.30/15.00 - 20.00/23.30 - Chiuso la domenica

anTipasTi: Trancio di ombrina su cipolla caramellata

e broccolo romano

rrivo piaTTo: Maccarrones fatti a mano con tonno e carciofi
potce: Tiramisu agli agrumi

vino: Solo 13 (Palmas), Oro passito (Fara)

AL CORSO

Corso Vittorio Emanuele, 127 - ITTIRI

Tel. 079 442765 / 348 6992550 - toremalducab0@gmail.com
Orari13.00/16.00 - 19.00/24.00 - Sempre aperto

antieasto: Insalata di carciofi freschi con scaglie

di pecorino romano, rucola, bottarga di muggine

e olio novello, insalata di rana pescatrice con carciofi freschi
e olio novello, salsicce locali, pecorino locale, olive locali,
ricotta mustia, prosciutto crudo, favette trifolate

con finocchietto selvatico

rrivo piatTo: Ravioli di ricotta con carciofi freschi,

olio novello e bottarga di muggine e fregola con salsicce locali
e carciofi freschi

seconoo piatTo: Tagliata di filetto di vitellone con carciofi freschi
e scaglie di pecorino romano e trancio di pesce spada

alla griglia con funghi cardoncelli trifolati

contorno: Frittelline di carciofi freschi e

pinzimonio di verdure crude

oice: Seadas con miele di corbezzolo e piricchitti di Ittiri

vivo: Tuvaoes (Cherchi), Cagnulari (Cherchi)

......................................................................................................... 3500¢€

g



© NAUTILUS

Via Maddalenetta, 4 - ALGHERO

Tel. 333 4300979 - nautilusalghero@gmail.com
Orari12.00/14.30 - 19.00/23.00

Chiuso il martedi

antipasto: Muggine marinato su finocchi croccanti

e ostia di bottarga, razza in agliata e tonno

con crema di castagne e ricotta di pecora

rrivo piaTTo: Fregula con vongole, crudo di seppie

in pane tundittu e vellutata di zucca

ooice: Semifreddo al torroncino di corbezzolo

e menijar blanc

vivo: Balari (Cantina del Vermentino di Monti), Stria (Vigne Rada),
Essentija (Cantine Pala)

QUARTE SAYAL MAO DE PLA
Via Garibaldi, 87 - ALGHERO

Tel. 079 986146 - info@quartesayal.com
Orari 12.00/15.30 - 19.00/22.30

Chiuso il lunedi

antieasto: Crostini alla polpa diriccio

rrivo piaTTo: Linguine alla polpa di riccio
conrorno: Insalata mista

seconno piaTTo: Pesce da porzione alla griglia
ooice: Panna cotta ai frutti di bosco

vino: Yios (Rigatteri)

TRATTORIA CAVOUR

Via Cavour, 110 - ALGHERO

Tel. 079 9738762 / 392 6110258 - peppefele@hotmail.it
Orari19.00/23.30

Chiuso la domenica

antirasto: Casadina salata con polpo stufato

rrivo piaTro: Culurgiones di patate e formaggio con vongole
e pesto di cicoria e noci

seconno piatTo: Filetto di rombo in crosta di patate
aromatizzate al basilico

vino: Domine Lunae (Cantina sociale di Oliena)

@® TRATTORIA REJAL

Via Gramsci, 4 - ALGHERO

Tel. 079 9738229 / 340 6620266 - rejalalghero@hotmail.it
Orari12.30/15.00 - 20.00/02.00

Chiuso il martedi

antipasi: Crostini di polpetti soffocati del golfo di Alghero

0 misto mare

rrivo PiaTTO: Spaghetti Rejal o Maccarrones de busa

in salsa di crostacei

contorno: Patate al forno al timo selvatico o verdure grigliate
seconno piatTo: Orata alla vernaccia o calamaro in umido

ooice: Crema catalana o Tiramisu

vivo: Nuraghe Majore (Sella & Mosca)

LA LOCANDA SAVELETTA

Localita Istilache SS 125, Km 254,800 - SINISCOLA
Tel. 0784 819073

Orari: 12.30/14.30 - 19.30/21.30

Chiuso il martedi sera

anirast: Cicoria con bottarga di muggine

rrivo piaTTo: Fregola con arselle

conrorno: Verdurine di campo

seconno piatTo: Orata al melograno e pompia (presidio Slow Food)
powce: Panna cotta della casa con pompia (presidio Slow Food)
vino: La Cala (Sella & Mosca),

Acino M (Sella & Mosca)

IL RIFUGIO

Via Mereu, 28/36 - NUORO

Tel. 0784 232355 - info@trattoriailrifugio.com
Orari12.45/15.00 - 19.45/23.30

Chiuso il mercoledi

antieasT: Assaggio di salumi della Barbagia

rrivo piaTTo: Filindeu nel brodo di pecora e il pecorino,

Culurgiones con guanciale, mandorle tostate

e zeste di arancia

contorno: Selezione di formaggi del territorio e confetture

seconno piaTTo: Pecora in cassola alla nuorese con patate e fagiolini
poce: Seada

vino: Lillove (Gabbas), Iselis (Argiolas)



® IL QUERCETO

Via La Marmora,4 - DORGALI

Tel. 366 7004109 - omart@gmail.com
Orari12.30/15.00 - 19.30/22.00
Sempre aperto

anipasto: Carpaccio di vitello, mirto, porcino

rrivo piaTro: Macarrones de punzu al guanciale,

crema di pecorino

contorno: Bietole saltate

seconno piatTo: Tagliata di vitello locale scaloppato ai porcini
oLce: Bavarese ai kaki, salsa al melograno,

noci flambate all'acquavite

vivo: Icoré (Cantina di Dorgali)

TRATTORIA BIANCOSPINO
Corso Vittorio Emanuele, 6 - BOSA
Tel. 0785 374158 - simbula.g@tiscali.it
Orari12.00/15.00 - 19.00/23.00
Chiuso il lunedi

antipasto: Tartare di “melina” con cicoria e mandorle e

olio di lentischio, tartare di pescato del giorno

con mele cotogne e sapa di Malvasia

rrivo piaTTO: ZUPPA di ceci e muggine di Cabras con finocchietto,
Lorighittas con ragt di agnello

conrorno: Spinaci fritti

seconno piatTo: Filetto di carne di manzo “melina” con castagne
ooice: Cialda croccante con crema di ricotta e frutta candita
vivo: Phoenix (Angioi), Zenti Arrubia (Orro),

Attitidu (Cantina Madeddu)

......................................................................................................... 3500¢€
L'IPERBOLE

Via Bosa, 70 - SUNI

Tel. 0785 34527 - giuseppe-canu@libero.it

Orari 12.00/14.30 - 19.00/21.00

Chiuso il martedi

antipasto: Panada

rrivo piato: Origias de padre cun ghisadu

seconno piatTo: Filetto di maiale ai funghi

poice: Alidu

vino: Grotta Rossa (Santadi)
......................................................................................................... 2500€

® HOTEL MARGHINE

Via Vittorio Emanuele ll, 2 - MACOMER
Tel. 0785 70737 - info@hotelmarghine.it
Orari12.30/15.00 - 19.30/21.30 - Chiuso la domenica

antieasto: Prosciutto di Villagrande, salsiccia di Macomer,
pecorino arrosto, funghi antunna

rrivo piaTTo: Mlaccarrone de busa funghi e tartufo,

Maccarrone de busa in rosso coi funghi leggermente piccante
poice: Dessert della casa

vino: Rosso Rossini (Tenute Rossini), Fola (Siddura)

......................................................................................................... 3500¢€

HUB RISTORANTE

Via Emilio Lussu - MACOMER

Tel. 0785 226107 - hub@progettoh.it
Orari 12.30/15.00 (dal lunedi al venerdi)
20.00/22.30 (giovedi, venerdi e sabato)
Chiuso la domenica

anTieasto: Morbido di ricotta, verdure cotte e crude,

maionese di mandorle

privo piatTo: Ravioli di casu ischidu alle erbe,

polpettine di agnello IGP, pecorino romano DOP

e brodo di funghi

contorno: Sfogliata di patate e radici

seconno piatTo: Guancia di sardo modicana brasata al cannonau
ooice: Caldofreddo di meringa, torrone e Malvasia di Bosa
vino: Mamuthone (Sedilesu), Chiaro di stelle (Pala)

......................................................................................................... 3500¢€

LA LOCANDA DELLA BARBAGIA

Via Antonio Gramsci, 10 - ORANI

Tel. 346 6675344 - lalocanda.orani@gmail.com
Orari12.30/15.00 - 19.30/23.00

Chiuso la sera di martedi, mercoledi e giovedi

antieasto: Salumi e formaggi locali, lingua di vitello in verde
o trippa al sugo, verdurine e “purpuzza”

rrivo piaTro: Ravioli di formaggio della casa al ragu

o Malloreddus con purpuzza, pomodorini e antunna
contorno: Insalata verde mista o patate arrosto

seconno piatTo: Maialetto arrosto o pecora in umido

oice: Seadas di produzione locale o

dolci tipici di Orani (Casadinas, amaretti)

vivo: Mamuthone (Sedilesu),

Nepente di Oliena (Cantina sociale di Oliena)



® LA ROSA DEIVENTI
Localita Santa Vittoria - SENNARIOLO
Tel. 349 0683862 - delrio.gianluca@tiscali.it
Orari13.15/14.30 - 20.00/22.00
Chiuso il lunedi, martedi e mercoledi

antieasto: Sa Panada a sa Cugliesidana, polpette di melina,
zucchine ripiene a “s'antiga’, cavolo in agrodolce,

cipolle al miele. Blend di verdure fresche, pomodoro ripieno
rrivo piaTTo: “Alisanzas de zichiladu” di Sindia

al pomodoro con erbette

contorno: Patate al mirto

seconno piatTo: Cansola di Melina con pomodoro secco

e olive "Bosane in salamoia”

vivo: Attitidu (Madeddu)

@ MERIDIANA
Via Angioy Il - CUGLIERI
Tel. 0785 39501 - angelaidilib65@gmail.com
Orari12.30/15.00 - 19.30/23.00
Chiuso il martedi

anTieasto: Insalata di calamaro, sedano e frutti acerbi,
polpo in guazzetto su crema di finocchio

rrivo piaTTo: Anguleddas fatte in casa con broccoli,
cozze e bottarga

seconno piaTTo: ZUppetta di pesce con gamberi

e frutti di mare

oice: Semifreddo al torrone di Tonara

con frutti di bosco caldi

vino: Tyrsos (Contini)

......................................................................................................... 3500¢€

@ BIRRIFICIO ARTIGIANALE HORO
Via Santa Croce, 10 - SEDILO
Tel. 339 6034422 - birrahoro@gmail.com
Orari12.30/14.30 - 20.30/22.30
Chiuso il giovedi

rrivo piaTTo: Fregola mantecata alle lumache, fonduta

di casizolu, crema di tartufo e chips di pane

seconno piatTo: Brasato di manzo alla birra affumicata e castagne
oice: Seada al miele locale

vino: Mamaioa Rosso (Contini)

@ OSTERIA BORELLO

Viale Repubblica, 104 - GAVOI - Tel. 0784 53741 - info@osteriaborello.it
Orari12.15/14.15 - 20.00/22.30 - Chiuso il lunedi

anTipasTo: Pecorino primo sale arrosto e funghi “antunna”,
ricottina alle erbe, prosciutto, coppa, guanciale

e salsiccia “Borello”, verdure sott'olio dell'Osteria,
zucchine marinate e fiore sardo

rrivo piaTTo: Pasta fresca al ragli di maialino da latte e
ravioli di fiore sardo

contorno: Patate al forno

seconno piatTo: Vitella arrosto, cinghiale in umido, purpuzza
oLce: Semifreddo di aranzada in salsa d'arancio

e scorzette caramellate o semifreddo

di amaretti in salsa di cioccolato

vino: Tiscali Nepente di Oliena (Puddu),

Nepente di Oliena (Cantina sociale di Oliena )

......................................................................................................... 3500¢€

LA SCOGLIERA

Corso Alagon - SANTA CATERINA DI PITTINURI - CUGLIERI
Tel. 0785 38231 - luisaulleri@tiscali.it

Orari12.45/14.30 - 19.45/23.00 - Chiuso il mercoledi

anipasto: Tris di antipasti: insalata riccia porcini

e scaglie di parmigiano, fagottino di rana pescatrice

e cardoncello nostrano, violino di capra e fichi

rrivo piaTTo: Ravioli di pesce della casa, gamberi, menta e bottarga
contorno: Patate al timo

seconno piatTo: Spigola in crosta di porcini al forno

voice: Bavarese di arance

vino: Tzinnigas (Orro), Is Argiolas (Argiolas),

Cagnulari (Santa Maria La Palma)

HOTEL ORLANDO

Via A. Einstein, 5 - VILLAGRANDE STRISAILI

Tel. 0782 32823 - orlandoamministrazione@gmail.com
Orari13.00/14.30 - 19.30/21.30 - Sempre aperto

anipasto: Prosciutto di Villagrande con frutta di stagione,
guanciale, coppa e salsicce, Gathulis e olive nostrane,

misto di formaggi con marmellata di sambuco e peperoncino
rrivo piaTTo: Culurgiones della casa con sugo di pomodoro fresco
e basilico, Marracones de palineddu al sugo di carne di capra
contorno: Patate locali al forno, verdure biologiche in pinzimonio
seconno piatTo: Stufato di montone al Cannonau,

arrosto tipico di maialetto e manzo allo spiedo

ooice: Paniscedda dolce tipico villagrandese,

raviolini di ricotta fresca conditi con mosto cotto di uva cannonau
vino: Luceres (Vigna De' Luceri), Sa Mola (Alberto Loi),

Deledda Canne al Vento (Tenute Bonamici)



@ ILCAMINETTO

Via Battisti, 8 - CABRAS

Tel. 0783 391139 - rist.ilcaminetto@virgilio.it
Orari12.40/14.40 - 19.50/21.50

Chiuso il lunedi

antieasto: Crema di ousu de pisci, de gustai cun pai carasau,
buttariga cun crancioffa

rrivo piaTTo: Minestra de fregua cun cocciua

contorno: Appiu e arreiga

seconoo piaTo: Anguidda incasada

oice: Carapigna, druccis de mendua

vivo: Karmis (Contini), Vernaccia di Oristano DOC (Contini)

SuU Ssol

SP 8 Nurachi - CABRAS

Tel. 0783 392569 - info@susoi.it
Orari12.45/15.00 - 19.45/22.30
Chiuso il lunedi, martedi e mercoledi

antieasto: Julienne di verdure fritte

con carciofo ripieno e casizolu

rrivo piaTTo: Tagliatelle dello chef con antunna, salsiccia fresca
e fonduta di pecorino

conrorno: Insalata di riso venere

con dadolata di verdure croccanti

seconno piato: Manzo alla griglia con chips di patate
eriduzione al Cannonau

noice: Semifreddo all'amaretto su crema di mascarpone

vino: Tonaghe (Contini)

......................................................................................................... 32,00¢€
BLAO

Via Mazzini, 114 - ORISTANO

Tel. 0783 030602 - info@blao.it

Orari13.00/14.30 - 20.00/22.30

Sempre aperto

antieasto: Uovo su crema di gran campidano

e polvere di mustela

rrivo piato: Culurgiones alla glassa di vernaccia

e riduzione di Galletto

seconno piaTo: Anatra con salsa al liquore di mirto

e soia con concasse di pere al Nieddera

noice: Bianco Mangiare zafferano e mandorla

vivo: Karmis (Contini), | Giganti (Contini),

Juighissa (Cantina sociale della Vernaccia)
......................................................................................................... 38,00€

@ CUCCUMEU

Via Millelire snc - TORRE GRANDE - ORISTANO

Tel. 320 7829929 - mailsrl2015@gmail.com
Orari12.00/15.00 - 20.00/23.00 - Sempre aperto a pranzo,
a cena solo sabato e domenica

antieasto: Riccioli di polpo in crosta di carasau

su mousse di peperone

rrivo piaTTo: Risotto alla pescatora

seconoo riatTo: Filetto di spigola grigliato al rosamarino
su vellutata di radicchio rosso

vino: Karmis (Contini)

ELE BISTROT

Via Parpaglia, 11 - ORISTANO

Tel. 0783 71672 - 348 8620356 - elebistrot17@gmail.com
Orari13.00/15.00 - 20.00/23.30 - Chiuso il lunedi

anipasto: Carpaccio di vitello, composta di cipolle e arance,
pecorino, insalatina

erivo piaTTo: Fettuccine all'uovo, ragu rosso, ricotta mustia
seconno piatTo: Rolle di faraona, purea di cavolo,

frutti rossi, sugo d'arrosto

poLce: Seada di casa, miele amaro, arancia, limone

vivo: Spumante Brut bianco (Su Entu), MRS (Quartomoro),
Carignano del Sulcis (Giba)

IL MELOGRANO BISTROT

Piazza Roma, 54 - ORISTANO

Tel. 342 7276631 - ilmelogranobistrotsas@gmail.com
Orari12.00/15.00 - 19.00/23.00 - Chiuso il martedi

anipasto: Broccoli croccanti, speck d'anatra affumicato
su letto d'arancia, polenta con funghi misti di stagione,
favette al guanciale, animelle fritte, erborinato

e pecorino DOP con confetture

rrivo piaTTo: Tagliatelle artigianali di castagna con porcini
e ricotta mustia, gnocchi di zucca fatti

a mano alle erbette mediterranee

conrorno: Pinzimonio di finocchi

seconno piaTTo: Bistecchine di pecora su crema di carciofi
noLce: Tiramist con mostaccioli di Oristano

Pane di nostra produzione

vivo: T'amo (IL Nuraghe), Inu (Contini),

Vernaccia di Oristano DOC (F.lli Serra)



€@ MISTRAL 2

Via XX Settembre, 34 - ORISTANO
Tel. 0783 210389 : info@hotel-mistral.it
Orari12.30/14.30 - 19.30/22.30 - Sempre aperto

antipasto: Treccia di polpo a “cassoa”

con crema di patate al rosmarino

rrivo piaTTo: Pescetti del Golfo in zimino con riso nero di Oristano
contorno: Bietole selvatiche con graniglia di noci

seconoo piatro: Muggine in trance marinato al limone

e erbe del Sinis, scottato alla griglia

ooice: Mele cotogne caramellate con zabaione alla Vernaccia
vino: Nieddera Rosato (Contini),

Vernaccia di Oristano DOC (Contini)

RISTORANTE AL DUOMO

Via Vittorio Emanuele, 34 - ORISTANO
Tel. 0783 778061 - info@hotelduomo.org
Orari12.30/14.30 - 20.00/22.00

antipasto: Filetto di muggine marinato, insalata

di sedano croccante, arancio, bottarga e pomodorini confit
rrivo piaTTo: Spaghetti alla chitarra, polpo, datterino,
bottarga di muggine su spuma di riccio

contorno: Zucchine croccanti

seconno riatTo: Seppioline del golfo ripiene di ortaggi

e pane profumato alle erbe con emulsione mediterranea
poce: Mousse all'amaretto

vino: Terresinis (Cantina sociale della Vernaccia),
Montiprama (Cantina sociale della Vernaccia)

ERA ORA

Strada VI - ARBOREA

Tel. 0783 802704 - marcella.fraub8e@libero.it
Orari12.30/15.00 - 19.30/22.30 - Sempre aperto

antipasTo: Bue rosso marinato al “Rold” con emulsione

ai ricci di mare, fagottini alla farina di castagne ripieni
di Gran campidano liquido ai funghi porcini

rrivo piaTro: Chicche di zucca affumicate al legno di faggio
con filetti di sgombro e guanciale

seconno piatro: Anguilla di Marceddi in umido

su crema di patate al rosmarino e casizzolu

noice: Semifreddo alla ricotta di pecora con acqua

allo zafferano e pane burro e marmellata di pompia
vino: Entemari (Pala), CRG (Quartomoro), | Fiori (Pala),
Velludu (Su Cuppoi), Moscato Spumante (Cantina di Mogoro)

€@ ILGALLO BIANCO

Piazza Maria Ausiliatrice - ARBOREA
Tel. 0783 800241 - info@locandadelgallobianco.it
Orari 12.45/15.30 - 20.00/23.00 - Sempre aperto

antieasto: Cialda di polenta di Arborea con crema
di dolce sardo e bottarga e sfoglia di carciofo
seconno riatTo: Polenta di Arborea con faraona,
polpo giudeo del golfo soffocato

voce: Mezzaluna di Sebadas con panedda

di Arborea e miele di corbezzolo

vivo: RSS (Quartomoro), Velludu

(Su Cuppoi), Vernaccia di Oristano DOC (Contini)

TRATTORIA MARGHERITA

Corso Roma, 31 ARBOREA

Tel. 380 5328320 - trattoriamargherita.arborea@gmail.com
Orari12.45/15.00 - 20.00/23.00 - Chiuso domenica sera

antieast: L'asparago di campo, l'uovo di papera e il tartufo sardo
rrivo piaTTo: Filindeu in brodo di Gallina Ruspante,

l'uovo nel suo “nido” e i pistilli di zafferano

seconno piatro: Coda di manza dei nostri allevamenti

su crema di patate di montagna agli agrumi e chips di patate
poice: Seadas rivisitata, marigosus de Aristanis e la sua Vernaccia
vino: Aromatico (Su Entu), Essentija (Pala), Assoluto (Pala)

......................................................................................................... 3500¢

CIBO QIBO
Via Marceddi, 193 - TERRALBA - Tel. 0783 83730 - info@cibogibo.it
Orari12.30/14.30 - 19.30/22.00 - Chiuso il martedi

antieasto: Muggine marinato alla rapa rossa
privo piaTTo: Sa Cassoba

poice: Sorbetto di agrumi

vivo: Puisteris (Il Nuraghe)

S'AXRIJOBA
Via Verdi snc - URAS - Tel. 0783 89568 - saxrjoba@tiscali.it
Orari12.15/14.00 - 19.30/24.00 - Chiuso il lunedi

antieast: Lardo al mirto, guanciale e pancetta affumicata

su fetta di pani indorau

rrivo piaTTo: Gnocchetti di grano duro con ragu di pollo campestre
noice: selezione di formaggi pecorini accompagnati

da miele di cardo e abbamele, composta di peperoncino

vino: Maluentu (Contini)

......................................................................................................... 28,00 €

(convenzionato Sardex)
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€@ LUuLIlvo

Piazza Atzeni, 6 - GONNOSFANADIGA

Tel. 324 8320940 - inforistorantelulivo@gmail.com
Orari12.30/14.00 - 20.00/23.00

Chiuso domenica a cena e lunedi tutto il giorno

antirasto: Polpo semolato e fritto, crema di patate allo zafferano
di San Gavino e verdurine marinate o carpaccio di bue,

olive di Gonnos, olio di lentischio e insalatina

seconno piatTo: Stinco di maiale cotto a bassa temperatura

con erbette e salsa ridotta alla birra “Li Nibari"

o scaloppa di pescato, guazzetto di cozze, verdurine e basilico
oLce: Brugnolusu di ricotta agli agrumi, salsa alla vaniglia

e Filu e Ferru o semifreddo al mustacciolo e salsa agli agrumi
vino: Sinfonia (Consorzio San Michele),

Neale (Cantina di Orgosolo)

SAN NICOLO

Localita San Nicolo - BUGGERRU

Tel. 078154359 - rossellacavassa@gmail.com
Orari12.30/15.00 - 19.30/22.30 - Sempre aperto

anirasto: Cartoccio di pesce ai funghi e noci o tagliere

di salumi e formaggi, verdure grigliate

rrivo piaTTo: Maccheroncini grano senatore cappelli

con scampi e porcini o caserecce grano senatore cappelli

al ragu di mare profumato allo zafferano o ravioli della casa
contorno: Carciofi in verde o crudite di verdure

seconno piaTo: Calamaro arrosto ripieno ai carciofi

o pesce locale caramellato al miele di corbezzolo

noice: Ricotta con miele o flan di latte

vino: Pantumas (Lilliu), Karmis (Contini), Erema (Siddura)

......................................................................................................... 30,00 €

PANI E CASU

Via Eligio Porcu, 52 - QUARTU SANT'ELENA
Tel. 070 8675032 - paniecasu50@tiscali.it
Orari12.45/15.00 - 20.00/22.00

Chiuso il lunedi mattina e domenica sera

antieasto: Olive, fave secche lesse con cotiche, guanciale e
salsiccia secca, fiore sardo, crema di formaggio della casa
rrivo piatTo: Culurgionis Ogliastrini con noci e pinoli

o pasta e ceci con funghi porcini

conrorno: Verdure in pinzimonio

seconno piatto: Capra in umido al finocchietto selvatico

e Nuragus o coscia di agnello imbottita al forno

nocce: Dolci tipici sardi o raviolini di ricotta fritti con miele
vino: Anzenas (Cantine di Dolianova),

Rosada (Cantine di Dolianova), Perlas (Cantine di Dolianova),
Moscato di Cagliari (Cantine di Dolianova)

@® SABARACCA

Viale Europa, 53 - QUARTU SANT'ELENA
Tel. 070 813570 - sabaracca@tiscali.it
Orari 13.00/15.00 - 20.00/23.00 - Chiuso il lunedi

anieasto: Burrida alla cagliaritana in salsa di noci,

insalata di polpo, bottarga di muggine su letto di sedano,
frittura croccante del Golfo, zuppa di mitili e vongole
rrivo piaTT0: Fregola con arselle o spaghetti “Sa Baracca”
(con uova di pesce spada)

contorno: Verdure in pinzimonio

seconoo piatTo: Grigliata mista di pesce

ooice: Dolci sardi

vino: Arenada (Cantina di Dolianova),

Donnikalia (Ferruccio Deiana), Costamolino (Argiolas)

SU MERIAGU

Via Rimini, 1- QUARTU SANT'ELENA
Tel. 070 890842 - sumeriagu@tiscali.it
Orari12.30/15.00 - 19.30/23.00
Aperto il venerdi, sabato e domenica

antieasto: Cocoeddas, zippuleddas de cibudda,

casu saboriu cun frutta durci

rrivo piaTTo: Culurgionis de patata e casu

o spitzulus cun cardolinu e matta

contorno: Patata fritta de biginau o insalade de lattia e tamata
seconno piatro: Ghisau de craba cun binu cannonau e armidda

o sirboni cun binu cannonau e armidda

poice: Sebada o crema cun frutta

vino: Babai (Terre Salmastre), Balente (Carboni)

AMMENTOS

Via Sassari, 120 - CAGLIARI

Tel. 070 651075 - andreagraziella@yahoo.it

Orari 13.00/15.00 - 20.00/23.00 - Chiuso il martedi

anipasto: Tagliere di salumi, formaggi ovini misti,
verdure grigliate

rrivo piaTro: Gnocchetti sardi con erborinato di Pecora
0 maccarronis de busa alla campidanese

conorno: Patate arrosto e Verdure in pinzimonio
seconno piatTo: Capra in umido

o costine di maiale al cannonau

oorce: Dolci tipici sardi

vino: Stilaj (Vigna de' Luceri),

Grotta Rossa (Cantina di Santadi)



@ ANTICA CAGLIARI

Via Sardegna, 49 - CAGLIARI

Tel. 070 7340198 - anticacagliari@tiscali.it
Orari12.30/15.00 - 19.30/23.30

Sempre aperto

antirasto: Insalata di bottarga e carciofi

o insalata di polpo e patate

rrivo piaTTO: Fregola ai crostacei

o spaghetti vongole e bottarga

conrorno: Verdure in pinzimonio o patate al rosmarino
seconoo piaTTo: Spigola al Vermentino,

olive e alloro o triglie a Sa Schiscionera

oLce: Seada o dolci tipici sardi

vino: S'Elegas (Argiolas), Grotta Rossa (Cantina di Santadi),
Moscato di Cagliari (Cantine di Dolianova)

IL BAMBU

Via San Giuliano, 7 - CAGLIARI

Tel. 070 494630 - pizzeriailbambu@gmail.com
Orari12.30/15.30 - 20.00/23.00

Chiuso il martedi

antieasto: Funghi a insalata, lumache di Gesico

rrivo piatTo: Culurgionis di Seui o fregola con cipollotti
contorno: Patate arrosto

seconno piaTTo: Bistecca di asinello o frittura di pesce

noice: Pane sapa di Seui o macedonia di frutta di stagione
vino: Perdera (Argiolas), Costamolino (Argiolas)

KASTEDDU

Via Barcellona, 47 - CAGLIARI

Tel. 070 278191 - terraemari@gmail.com
Orari12.00/15.30 - 19.00/23.00
Sempre aperto

antieasto: Polpo alla mediterranea, zuppa di cozze e arselle
rrivo piaTT0: Fregola con arselle e bottarga di muggine

o culurgionis fritti

conrorno: Verdure grigliate o insalata mista

secono piatTo: Fritto misto di pesce o filetto di orata

su crema di patate agli agrumi di Sardegna

noice: Sebada o tagliata di frutta di stagione

vino: Onda Rossa (Cantina di Santadi),

Onda Bianca (Cantina di Santadi)

@ PANI E CASU - CASTELLO

Via Santa Croce, 51- CAGLIARI
Tel. 070 8586629 - paniecasu50@tiscali.it
Orari12.45/15.30 - 20.15/23.00 - Chiuso il lunedi

antieasto: Olive, fave secche lesse con cotiche,
guanciale di Desulo e salsiccia secca, ricotta mustia
rrivo piaTro: Culurgionis Ogliastrini con noci e pinoli

0 maccarronis de busa con ragt di cinghiale

contorno: Verdure in pinzimonio

seconno piatTo: Capra in umido al finocchietto selvatico

e Nuragus o tagliata di manzetta alla griglia

oocce: Dolci tipici sardi o raviolini di ricotta fritti e miele
vino: Anzenas (Cantine di Dolianova),

Rosada (Cantine di Dolianova), Perlas (Cantine di Dolianova),
Moscato di Cagliari (Cantine di Dolianova)

VICEVERSA - CONVENTO SAN GIUSEPPE
Via Paracelso, s.n.c - CAGLIARI

Tel. 070 522051 - viceversa@conventosangiuseppe.com
Orari13.00/15.00 - 20.00/23.00 - Chiuso il lunedi

anipasto: Polpetto nostrano croccante su sfoglia di patate,
mousse di pesce azzurro affumicato con orziadas fritte

o millesfoglie di carasau e agnello al pecorino con funghi fritti
rrivo piaTTo: Fregola con bisque di gamberi e ricci

o lasagnette con carciofi e brasato di maiale

seconno piatTo: INvoltino di cernia con cardi selvatici e finocchietto
marino su cornucopia di carasau o straccio di vitella alla brace
ripieno di caprino al profumo di tartufo con trifola di funghi
oocce: Dolceamaro di cioccolato e mandorle

con pere caramelle al Nasco passito

vino: Caralis Spumante (Cantina di Dolianova) - aperitivo,
S'Elegas (Argiolas) o Monica | Fiori (Pala), Arvali (Deiana)

o Monica di Sardegna (Audarya)

SA SCHIRONADA

Via Baylle, 39 - CAGLIARI

Tel. 070 680570 - saschironada@hotmail.it
Orari12.30/15.30 - 20.00/24.00 - Sempre aperto

anirasto: Affettati e formaggi misti, insalata di polpo

con patate, zuppa di cozze, pecorino arrosto

rrivo piaTTo: Fregola alle vongole e malloreddus alla campidanese
conrorno: Pinzimonio

seconno piatTo: Grigliata mista di carne e frittura mista di pesce
oice: Sorbetto, dolci tipici sardi

vino: Sa Schironada bianco (Vigna de' Luceri),

Sa Schironada rosso (Vigna de' Luceri)



& SUCuMmMBIDU

Via Napoli, 13 - CAGLIARI

Tel. 070 670712 - sucumbidu@hotmail.it
Orari12.30/15.00 - 19.00/24.00
Sempre aperto

antieasto: Affettati e formaggi misti, verdure grigliate
rrivo piaTro: Malloreddus alla campidanese

o fregola alle verdure

contorno: Verdure in pinzimonio

seconno piatTo: Vitella arrosto o pecora in umido

oocce: Dolcetti sardi

vivo: Su Cumbidu bianco (Vigna de' Luceri),

Su Cumbidu rosso (Vigna de' Luceri)

& SUCUMBIDU - SPECIALITA DI MARE
Via Concezione, 4 - CAGLIARI

Tel. 070 6407650 - mare@sucumbidu.com
Orari12.30/15.00 - 19.00/22.00

Chiuso il mercoledi

antieasto: Polpo in crosta di pane con vellutata
di patate e fiori di cappero

rrivo piaTto: Ravioli di porcini in salsa di gamberi
secono piatTo: Filetto di pesce in guazzetto

di frutti di mare con pomodorini

oorce: Millefoglie al moscato

vivo: Su Cumbidu bianco (Vigna de' Luceri),

Su Cumbidu rosso (Vigna de' Luceri)

@ TRATTORIA DEIDDA

Via Sardegna, 100 - CAGLIARI

Tel. 070 663668 - marcopilloni65@hotmail.it
Orari 12.30/15.00 - 20.00/22.30

Chiuso il martedi

antirasto: Pani frattau, tagliere di salumi e formaggi,
fiore sardo o insalata di polpo e zuppa di cozze
rrivo piaTTo: Ravioli di patate o fregola alla pescatora
conrorno: Patate di Quartu Sant'Elena fritte

seconno piaTTo: Stracotto di manzo al vino rosso

o scorfano in umido

oocce: Raviolini fritti o frutta di stagione tagliata
vino: Grotta Rossa (Cantina di Santadi),
Tramuntana (Cantine Locci Zuddas)

@ TRATTORIA GENNARGENTU

Via Sardegna, 60/C - CAGLIARI
Tel. 070 658247 - trattoriagennargentu@tiscali.it
Orari 12.30/15.00 - 20.00/23.00 - Chiuso il mercoledi

anTieasTo: Burrida o misto terra

privo piaTTo: Fregola carciofi e salsiccia o

culurgiones bottarga e zafferano

conrorno: Cavolfiore soffocato o carciofi con patate e olive
seconno piatTo: Cassola o agnello al cannonau

poice: Fantasia ogliastrina o sebadas con miele di cardo
vo: Carradas (Marongiu), NoraZola (Marongiu),

Lora (Marongiu)

......................................................................................................... 3500¢€

VINI DI
SARDEGNA

AUDARYA AZIENDA VITIVINICOLA
S.S 466 Km 10+100 - Serdiana (CA) - 070 740437

« Audarya Monica di Sardegna DOC

AZIENDA AGR. FAMIGLIA ORRO DI DAVIDE ORRO
Via Giuseppe Verdi SNC - Tramatza (OR) - 0783 50040 - 347 7526617
» Tzinnigas Bianco Vernaccia IGT

» Zenti Arrubia Valle del Tirso IGT

AZ.AGRICOLA F.LLIPUDDU
Loc. Orbuddai - Oliena (NU) - 0784 288457

« Tiscali Nepente di Oliena Cannonau di Sardegna DOC

AZ.AGRICOLA VIGNA DE' LUCERI
Vico San Bachisio, 19 - Loceri (NU) - 340 9770595

« Luceres Rosso IGT Ogliastra

« Su Cumbidu bianco

« Su Cumbidu rosso

= Sa Schironada bianco

= Sa Schironada rosso

- Stilaj Cannonau di Sardegna Doc



AZIENDA VINICOLA ATTILIO CONTINI
Via Genova 48/50 - Cabras (OR) - 0783 290806

» Tyrsos Vermentino di Sardegna DOC

» Vernaccia di Oristano DOC

« Karmis Bianco Tharros IGT

» Nieddera Rosato Valle del Tirso IGT

» Maluentu IGT Valle del Tirso Nieddera

« | Giganti Rosso IGT Valle del Tirso Nieddera
- Mamaioa Rosso Isola dei Nuraghi IGT

» Tonaghe Cannonau di Sardegna DOC

« Inu Cannonau di Sardegna DOC

AZ.VITIVINICOLA F.LLI SERRA
Via Garibaldi, 25 - Zeddiani (OR) - 0783 418276

« Vernaccia di Oristano DOC

AZIENDA VITIVINICOLA MURA
Localita Azzanidd - Loiri Porto San Paolo (SS) - 340 2602507

« Cortes Cannonau di Sardegna

CANTINA ANGIOI
Localita Coloras - Tresnuraghes (OR) - 340 9357227
- Phoenix Malvasia Isola dei Nuraghi IGT

CANTINA ARGIOLAS
Via Roma, 28/30 - Serdiana (CA) - 070 740606

- Is Argiolas Vermentino di Sardegna DOC

- Senes Cannonau di Sardegna DOC Riserva

« Costamolino Vermentino di Sardegna DOC

« Perdera Monica di Sardegna DOC

- S'Elegas Nuragus di Cagliari DOC

- Iselis Bianco Nasco di Cagliari DOC

« Iselis Rosso Monica di Sardegna DOC Superiore
- Cardanera Carignano del Sulcis DOC

CANTINA CARBONI
Via Umberto, 93 - Ortueri (NU) - 0784 66213

- Balente Isola dei Nuraghi IGT

CANTINE DI DOLIANOVA
Localita Su Esu S.S 387 Km 17,150 - Dolianova (CA) - 070 744101

- Caralis Spumante Brut Chardonnay

« Moscato di Cagliari DOC Passito

« Perlas Nuragus di Cagliari DOC

- Arenada Monica di Sardegna DOC

- Anzenas Cannonau di Sardegna DOC

- Rosada Cannonau di Sardegna DOC Rosato

2

CANTINA DI DORGALI
Via Piemonte, 11 Dorgali (NU) - 0784 96143

« Icoré Cannonau di Sardegna DOC

CANTINA FARA
Via Raga, snc Sennori (5S) - 368 7211389

« Oro passito Moscato DOC

CANTINA GIBA
Via Principe di Piemonte, 16 - GIBA (Cl) - 0781689718

= Carignano del Sulcis

CANTINA LILLIU
Via Sardegna, 13 - Ussaramanna (CA) - 0783 950239

« Pantumas Cannonau di Sardegna Rosato

CANTINA RIGATTERI
SS. 291Km 27,70 n. 104 - Alghero (SS) - 329 7993230

« Yios Vermentino di Sardegna DOC

CANTINA DI SANTADI
Via Cagliari, 78 - Santadi (Cl) - 0781950127

« Grotta Rossa Carignano del Sulcis DOC
« Onda Rossa, rosso da tavola
- Onda Bianca, bianco da tavola

CANTINA DI MOGORO - IL NURAGHE
S.S.131,Km 62 - Mogoro (OR) - 0783 990285

» T'"Amo Cuvee Bianco IGT Isola dei Nuraghi
« Puisteris Semidano di Mogoro DOC Superiore
= Moscato Spumante

CANTINA MADEDDU
Via Satta, 6 - Bosa (OR) - 333 1019545
- Attitidu Isola dei Nuraghi IGT

CANTINA MARONGIU
S.5125 - Villaputzu (CA) - 070 9977370

- Carradas Cannonau di Sardegna
= NoraZola Isola dei Nuraghi IGT
« Lora Vermentino di Sardegna DOC

CANTINA PEDRES
Via Mincio, 42 - Olbia (SS) - 079 595075

- Cerasio Cannonau di Sardegna DOC Superiore

CANTINA SANTA MARIA LA PALMA
Via Zirra - Santa Maria La Palma (SS) - 079 999008

= Cagnulari Alghero DOC



CANTINA SOC. COOP. DELLA VERNACCIA
Via Oristano, 6/A - Loc. Rimedio (OR) - 0783 33155

« Juighissa Vernaccia di Oristano DOC Superiore
- Terresinis IGT Valle del Tirso
» Montiprama IGT Valle del Tirso Nieddera

CANTINA SOCIALE DEL VERMENTINO
Via San Paolo, 2 - Monti (SS) - 0789 44012

- Balari Vermentino di Gallura DOCG Frizzante

CANTINA SOCIALE DI OLIENA
Via Nuoro, 112 - Oliena (NU) - 0784 287509

» Nepente di Oliena Cannonau di Sardegna DOC
- Dominae Lunae Isola dei Nuraghi IGT

CANTINA SIDDURA
Luogosanto (OT) - 079 6573027

« Fola Cannonau di Sardegna DOC
- Erema Isola dei Nuraghi Rosso

CANTINA SU CUPPOI
Via Alighieri, 62 - Terralba (OR) - 329 0760483

« Velludu Terralba DOC Bovale Riserva

CANTINA SU ENTU
S.P 48, Km 1.8 - Sanluri (CA) - 070 93571206

« Aromatico IGT Marmilla Bianco
« Spumante Brut bianco

CANTINE LOCCI ZUDDAS
Via del Redentore, 232 - Monserrato (CA) - 070 573862

« Tramuntana Vermentino di Sardegna DOC

CANTINE DI ORGOSOLO
Via llole - Orgosolo (NU) - 0784 403096

- Neale Cannonau di Sardegna DOC

CANTINE PALA
Via Verdi, 7 - Serdiana (CA) - 070 740284

« Chiaro di stelle Isola dei Nuraghi IGT

« Assoluto Isola dei Nuraghi IGT

- Essentija Isola dei Nuraghi IGT Bovale
« | Fiori Monica di Sardegna DOC

« Entemari Isola dei Nuraghi IGT

CANTINE PALMAS
S.5291Km 12.400,109 - Sassari (SS) - 335 6183448

« Solo 13 Vermentino di Sardegna DOC

CONSORZIO SAN MICHELE
Localita San Michele - Berchidda (SS) - 335 7683310

« Sinfonia Vermentino di Gallura DOCG
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FERRUCCIO DEIANA VINI
Localita Su Leunaxi - Settimo San Pietro (CA) - 070 749117

- Donnikalia Vermentino di Sardegna DOC
- Arvali Vermentino di Sardegna DOC

FRADILES VITIVINICOLA
Localita Creccheri S.P. 61 Atzara (NU) - 333 1761683

- Bagadiu Isola dei Nuraghi IGT

GABBAS AZIENDA VITINICOLA
Strada provinciale Oliena (NU) - 0784 33745

« Lillové Cannonau di Sardegna DOC

QUARTOMORO DI SARDEGNA
Via Napoli, 73 - Marrubiu (OR) - 346 7643522

« RSS Orriii Cannonau di Sardegna Biologico
« CRG Vitigno tradizionale dell'isola
« MRS Muristeddu - Bovale sardo

SOC. AGRICOLA GIUSEPPE SEDILESU & CSNC
Via Vittorio Emanuele Il, 64 - Mamoiada (NU) - 0784 56791

« Mamuthone Cannonau di Sardegna DOC Rosso

TENUTE BONAMICI
Corso Vittorio Emanuele, 14 - Mamoiada (NU) - 328 2726943
- Deledda Canne al Vento Cannonau di Sardegna DOC

TENUTE ROSSINI
5.5 127 Settentrionale Sarda, 4 - Laerru (SS) - 340 5363814

- Rosso Rossini Isola dei Nuraghi IGT

TENUTE SELLA & MOSCA
Loc. | Piani - Alghero (SS) - 079 997700

« Nuraghe Majore Isola dei Nuraghi IGT
- La Cala Vermentino di Sardegna DOC
« Acino M Monica di Sardegna DOC

TERRE SALMASTRE DI SOTTOVENTO
Sanluri (VS) - 070 655611
- Babai IGT Colli del Limbara

VIGNE RADA
Loc. Guardia Grande, pod. 12 - Alghero (SS) - 366 2723480

- Vermentino di Sardegna DOC Stria

VINICOLA CHERCHI
Loc. Sa Pala e Sa Chessa - Usini (SS) - 079 380273

- Tuvaoes Vermentino di Sardegna DOC
- Cagnulari Isola dei Nuraghi IGT

VITIVINICOLA ALBERTO LOI
S.5125Km 124, 1- Cardedu (NU) - 070 240866

= Sa Mola Cannonau di Sardegna DOC Jerzu
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